
s p i c y  l e v e l  :  辛 さ の レ ベ ル 調 整 可 能 で す 。 ス タ ッ フ ま で お 申 し 付 け く だ さ い 。

v e g e t a r i a n  m e n u  :  ベ ジ タ リ ア ン メ ニ ュ ー

R A S S A M  S O U P
ラ ッ サ ム ス ー プ
インドの伝統的なタマリンドの酸味があるスープ

7 0 0

P U M P K I N  P O R I Y A L
カ ボ チ ャ と コ コ ナ ッ ツ の ポ リ ヤ ル
滋賀県みなくちファーム
無農薬南瓜のココナッツとスパイス炒め

9 0 0

A L O O  J E E R A
ア ル ジ ー ラ
ジャガイモのクミン炒め

7 0 0

T A N D O O R I  C H I C K E N
タ ン ド リ ー チ キ ン
自家製のスペシャルマサラに漬け込み
ジューシーに焼き上げた骨付きタンドリーチキン

1 6 0 0

C H I C K E N  T I K K A 4 P  
チ キ ン テ ィ ッ カ
骨なしの鶏もも肉をマサラで焼き上げた
食べやすいティッカスタイル

1 2 0 0

T A N D O O R I  M U S H R O O M
タ ン ド リ ー ・ マ ッ シ ュ ル ー ム
大豆のマサラで焼き上げるタンドール

1 5 0 0

T A N D O O R I  P R A W N 4 P
タ ン ド リ ー ・ プ ラ ウ ン
コリアンダーとターメリックのマサラで焼き上げる
海老のタンドール

1 5 0 0

F I S H  T I K K A 4 P
フ ィ ッ シ ュ テ ィ ッ カ
ハーブとスパイスマサラで
焼き上げるマグロホホ肉のタンドール

1 5 0 0

1 5 0 0

A P P L E  &  F E T A  S A L A D
林 檎 と フ ェ タ チ ー ズ の サ ラ ダ
茨城県産無農薬ベビーリーフとタヒニドレッシング

S A M O S A  4 P

サ モ サ
じゃが芋と豆のスパイシーなインドのコロッケ

1 0 0 0

P A P A D A M  
パ パ ダ ム
ウラド豆の粉で作られたインドのチップス

6 0 0

C A B B A G E  P I C K L E
キ ャ ベ ツ の ピ ッ ク ル
酸味のあるインドのピクルス

7 0 0

menu
A  L A  C A R T E

W E E K D A Y S  ( M O N - F R I )
1 1 : 0 0 - 1 5 : 0 0  L U N C H  B U F F E T
1 7 : 0 0 - 2 3 : 0 0  D I N N E R

W E E K E N D S  ( S A T , S U N )
1 1 : 0 0 - 1 6 : 0 0  L U N C H  B U F F E T
1 6 : 0 0 - 2 3 : 0 0  D I N N E R

O P E N  H O U R S

A P P E T I Z E R T A N D O O R

T E L  ( 0 3 )  5 6 4 7  8 3 0 5   /    F A X  ( 0 3 )  5 6 4 7  8 3 0 6

N I R V A N A N E W Y O R K . J P

1 F  G A R D E N  T E R R A C E ,  
T O K Y O  M I D T O W N

9 - 7 - 4  A K A S A K A , M I N A T O - K U  
T O K Y O  1 0 7 - 0 0 5 2

N I R V A N A
N E W Y O R K

A  ￥ 5 0 0  c o v e r  c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  y o u r  b i l l . 　 　

ア ラ カ ル ト ご 利 用 に て 、 テ ー ブ ル チ ャ ー ジ ５ ０ ０ 円 を 頂 戴 さ せ て い た だ き ま す 。

M A H A R A J H A  
T A N D O O R I  P L A T E

T A N D O O R I  T E N D E R  B E E F ( 6 O Z )
タ ン ド リ ー ・ ビ ー フ テ ン ダ ー
赤身が多くヘルシーなビーフタンドール(200g)

2 0 0 0

8 0 0 0マ ハ ラ ジ ャ プ レ ー ト  ( 4 名 様 用 )
チ キ ン テ ィ ッ カ 、 フ ィ ッ シ ュ テ ィ ッ カ 、
海 老 の タ ン ド ー ル 、 ビ ー フ と 季 節 野 菜 の タ ン ド ー ル 盛 り 合 わ せ

M A H A R A J H A  T A N D O O R I  P L A T E

4 0 0 0ハ ー フ マ ハ ラ ジ ャ プ レ ー ト ( 2 名 様 用 )
チ キ ン テ ィ ッ カ 、 フ ィ ッ シ ュ テ ィ ッ カ 、
海 老 の タ ン ド ー ル 、 季 節 野 菜 の タ ン ド ー ル 盛 り 合 わ せ

H A L F  M A H A R A J H A  T A N D O O R I  P L A T E
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C L A S S I C  P L A I N  N A A N
ク ラ シ ッ ク ・ プ レ ー ン ナ ン
タンドール窯で焼き上げる自家製のナン

6 0 0
B U T T E R  C H I C K E N  C U R R Y
バ タ ー チ キ ン カ レ ー
香ばしく焼き上げたチキンをトマトとバターで
煮込んだリッチなカレー

1 8 0 0

C U R R Y N A A N

T E L  ( 0 3 )  5 6 4 7  8 3 0 5   /    F A X  ( 0 3 )  5 6 4 7  8 3 0 6

N I R V A N A N E W Y O R K . J P

A  ￥ 5 0 0  c o v e r  c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  y o u r  b i l l . 　 　

ア ラ カ ル ト ご 利 用 に て 、 テ ー ブ ル チ ャ ー ジ ５ ０ ０ 円 を 頂 戴 さ せ て い た だ き ま す 。

R I C E

C H I C K E N  H Y D E R A B A D I  
B I R I Y A N I
チ キ ン ・ ハ イ ダ ラ バ ー デ ィ ・ ビ リ ヤ ニ
香ばしく焼き上げた鶏肉とスパイスで炊き上げたビリヤニ

1 8 0 0

B I R I Y A N I

R A I T A

I C E  C R E A M  &  S O R B E T

R O T I
ロ テ ィ
全粒粉のデニッシュのようなヴィーガンロティ

5 0 0

R I C H  V A N I L L A  I C E  C R E A M
リ ッ チ バ ニ ラ ア イ ス ク リ ー ム
バニラが香る濃厚でクリーミーなアイスクリーム

5 0 0
M A N G O  P A S S I O N  S O R B E T
マ ン ゴ ー パ ッ シ ョ ン フ ル ー ツ
さっぱりとした酸味とほどよい甘さのソルベ

5 0 0
P I S T À C C H I O  I C E  C R E A M
ピ ス タ チ オ ア イ ス ク リ ー ム
ナッツのコクと香りを楽しめるアイスクリーム

5 0 0

G I N G E R  L A M B  C U R R Y  
ジ ン ジ ャ ー ラ ム カ レ ー
ラム肉の旨味と生姜の香りが爽やかなカレー

1 8 0 0

P A L A K  P A N E E L
パ ラ ッ ク パ ニ ー ル
ほうれん草とケールのサグカレー

1 5 0 0

P A N E E L  M A K A N I
パ ニ ー ル マ ッ カ ニ ー
カッテージチーズとトマトのカレー

1 5 0 0

V E G A N  C H I C K E N  C U R R Y
ヴ ィ ー ガ ン チ キ ン カ レ ー
プラントベースドチキンのカレー

1 5 0 0

D A L  T A D K A
ダ ル タ ド カ
挽き割り豆の優しい味わいのカレー

1 5 0 0

M U S H R O O M  P O R C I N I  
B I R I Y A N I
キ ノ コ ・ ポ ル チ ー ニ ・ ビ リ ヤ ニ
香り高いポルチーニと3種類の国産茸のビリヤニ

2 0 0 0

M A S A L A  G A R L I C  N A A N
マ サ ラ ・ ガ ー リ ッ ク ナ ン
ニンニクとスパイス香るマサラのナン

6 0 0

G O U D A  C H E E S E  K U L C H A
ゴ ー ダ チ ー ズ ク ル チ ャ
マイルドで癖が少ないゴーダチーズのクルチャ

8 0 0

B L U E  C H E E S E  K U L C H A
ハ ニ ー ブ ル ー チ ー ズ ク ル チ ャ
青カビチーズと蜂蜜のクルチャ

8 0 0

G O A  P R A W N  C U R R Y
ゴ ア プ ラ ウ ン カ レ ー
海老とココナッツのカレー

1 8 0 0

B O N E  I N  L A M B  R O G A N  J O S H
骨 付 き ラ ム 肉 の ロ ー ガ ン ジ ョ シ ュ
ラムすね肉をスパイスと共にホロホロになるまで
柔らかく煮込んだ寒い季節に食べる旨味と辛味のカレー

2 4 0 0

S A F F R A N  R I C E
サ フ ラ ン ラ イ ス
エキゾチックな香りのサフランライス

6 5 0

B A S M A T I  R I C E
バ ス マ テ ィ ラ イ ス
パラパラとしたインドの米を使用したライス

6 5 0

R A I T A
ラ イ タ
インドのポピュラーなヨーグルトサラダ
ビリヤニと合わせて食べることで味の変化を楽しめ
カレーもマイルドに調整出来ます



5 0 0


