
Founded in 1970 by Shamsher Wadud
the oldest indian restaurant in America

V I S I T   U S   A T

1F garden terrace, tokyo midtown 9-7-4 akasaka,minato-ku tokyo 
107-0052 Nirvana newyork

tel.03-5647-8305
https://nirvana-newyork.jp/

Take time to Taste 
Our course.

CHEF'S TABLE COURSE
SPRING NIRVANA



CHEF'S TABLE COURSE

CRAB TIKKI
ズワイ蟹のティッキ

ブラータチーズとトマト 
アカシア蜂蜜とクローブのヴィネグレット

BURRATA CHEEESE TOMATO

レンズ豆と菜の花のダル

MASOR RAPE BLOSSOM DAAR SOUP

spring nirvana newyork

真鯛のマライフィッシュ
ハーブチャツネと柑橘

MALAI FISH ROAST

ペッパーラブ・ビーフテンダーロイン
チェティナードグレービー

PEPPER RUB BEEF TENDERLOIN STEAK

ブリ・ド・モー・トリュフチーズナン

BRIE DE MOU TRUFFE CHEESE NAAN

マンゴーと山椒のソルベ

MANGO TIMUR SORBET

¥10,000(INCL,TAX)

amuse

apéritif

soup

fish

entrée

naan

dessert
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Take time to Taste 
Our course.

CHEF'S TABLE COURSE
VEGETARIAN SPRING NIRVANA



CHEF'S TABLE COURSE VEGETARIAN

HERB FALĀFIL
香草のファラフェル

トマトとマンゴーのマサラパパド

TOMATO&MANGO MASALA PAPAD

レンズ豆と菜の花のダル

MASOR RAPE BLOSSOM DAAR SOUP

spring nirvana newyork

無農薬野菜のロースト

DAY OF VEGETABLE ROAST

パニールティッカ

PANEEL TIKKA

全粒粉のロティ

ROTI

アナナスと山椒のソルベ

ANANAS TIMUR SORBET

¥10,000(INCL,TAX)

amuse

apéritif

soup

fish

entrée

naan

dessert


