
 / 

Early Summer
Party Plan

3 dishes + 2 hour free flow

パパダム

ブッダボウルサラダ

タンドール盛り合わせ

Papadom

Buddha Bowl Salad

Tandoori Platter

¥6,000



 / 

120MIN FREE FLOW (90MIN L.O)

Alcohol Non Alcohol

ASAHI SUPER DRY

ASAHI DRY ZERO

SPARKLING WINE

WHITE WINE

RED WINE

HIGH BALL

CARDAMON SOUR

OLD MONK RUM CHAI

CASSIS ORANGE

GIN TONIC

GIN SODA

GIN BACK

VODKA TONIC

MOSCOW MULE

RUSSIAN COKE

SCREW DRIVER

SPRITZER

OPERATOR

KALIMOCHO

KITTY

HOMEMADE ICED CHAI

ORANGE JUICE

MANGO JUICE

GRAPE FRITS JUICE

GINGER ALE

COKE

TONIC WATER

SODA

ICED COFFEE

ICED OOLONG TEA

 

More drinks below

for additional charge ¥1000

GOD FATHER LAGER

KING FISHER

NEPAL ICE

CASSIS LASSI (Alcohol)

PLAIN LASSI

MANGO LASSI

SEASONAL LASSI

HOMEMADE HOT CHAI



M A H A R A J H A

S A L A D

W H O L E S O M E  G R E E N  S A L A D  –  F I V E  B E A N S  &  A N C I E N T  G R A I N S

T A N D O O R

C H I C K E N / F I S H  T I K K A / P R A W N / V E G T A B L E S

S E A S O N A L  S P E C I A L

F R I E D  H I R O S H I M A  O Y S T E R S  W I T H  H E R B  T A R T A R  S A U C E

C U R R Y

B U T T E R  C H I C K E N  C U R R Y

D A A L  C U R R Y

B I R I Y A N I

B I R Y A N I  W I T H  O C T O P U S ,  G R E E N  B E A N S

&  S A K U R A J I M A  C I T R U S

N A A N

B A K E D  N A A N

P A R T Y  P L A N

五種豆と五穀のグリーンサラダ

タンドール盛り合わせ

広島県産牡蠣フライ、ディルのタルタル

バターチキンカレー、 3種挽き割り豆のダルカレー

蛸とインゲン、桜島小みかんのビリヤニ

ベイクドナン

¥7,500



180min free flow (150min L.O)
3時間飮み放題付き

アサヒスーパードライ

スパークリングワイン

ハイボール カルダモンサワー

本日の白ワイン

本日の赤ワイン

ジントニック(ジン+トニック)

ジンバック(ジン+ジンジャーエール)

ジンソーダ(ジン+ソーダ)

カシスオレンジ(カシス+オレンジ)

スプリッツァー(白ワイン+ソーダ)

オペレーター(白ワイン+ジンジャーエール)

キティ(赤ワイン+ジンジャーエール)

カリモーチョ(赤ワイン+コーラ)

モスコミュール(ウォッカ+ジンジャーエール)

スクリュードライバー(ウォッカ+オレンジ)

ロシアンコーク(ウォッカ+コーラ)

ウォッカトニック(ウォッカ+トニック)

オレンジジュース

アイスチャイ

ジンジャーエール

グレープフルーツジュースコーラ

ウーロン茶

トニックウォーター
ソーダ

ネパールラムチャイ

アイスコーヒー

カシスラッシー
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プレーン
Pla i n  naa

マンゴ
Ma

チ

-FIX COURSE

ST A R T E R
ルヴァーナ・コブサラダ
Ni r v ana  cobb sa l ad

6,600(incl.tax)

SOUP
挽き割り豆のダルスープ

Daa l  soup

T A NDOOR
窯焼きタンドリーチキン

Tandoor i  ch i k en  

カジキのスパイスロースト
Tandoor i  f i sh

季節野菜と塩麹のマサラ
Seasona l  v egetabl e R oa s t

CUR R Y
バターチキンカレー
Butter  ch i ck en  cu r r y

anゴア・シーフードカレー
Goa  sea f ood cu r r y

ラム・ジンジャーカレー
L amb Gi nger  cu r r y

N A AN  &  R I CE
ナン /  蛸とインゲンのビリヤニ
n / Octopus  &  gr een  bean s  bi r i y an i

D E S S E R T
ーパッションフルーツソルベ
ngo &  pa ss i on  f r u i ts  sor bet

anョコミントアイスクリーム
Choco m i n t i ce cr eam



Nirvana Chef's Course
ブリードモーチーズとハモンセラーノ / 塩鱈のティッキ
Brie de Meaux with Jamon Serrano / Salt Cod Tikk

挽き割り豆のダルスープ
Split Lentil Dal Soup

サーモンカルパッチョ 
 Salmon Carpaccio / Jalapeno & Sansho Pepper

北海道産牛蒡のパテドカンパーニュ / 発酵キャベツとマスタード
Hokkaido Burdock Patee de Campagne

プラウンビンディマサラ
Prawn Bhindi Masala

ポルケッタ / シトラスポークヴィンダルー
Porchetta / Citrus Pork Vindaloo Sauce

メカジキのタンドール / 5 種豆のダルタドカ
Tandoori Swordfish / Five-Legume Dal Tadka

岩手県産みちのく清流どりのタンドール 焼き茄子のバルタ
Tandoori Iwate “Michi-no-Ku” Chicken / Roasted Eggplant Bharta

ベイクドナン
Baked naan

蛸 の ビリヤニ / ハーブ と 焦 がし バター 
 Octopus Biryani / Herbs & Brown Butter

ピスタチオアイス
Pistachio ice cream

Starter

Soup

Cold Appetizer

Charcuterie

Hot Dishes 1

Hot Dishes 2

Hot Dishes 3

Hot Dishes 4

Naan

Biriyani

Dessert

¥10,000


